
 

 

 

 

LANGHE DOC RIESLING | AL BRIC 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
VIGNETO 

Localizzato nel mezzo della collina con terreno prevalentemente calcareo e parzialmente argilloso. 
Esposizione: sud-ovest. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
VINIFICAZIONE 

Pressatura diretta dei grappoli. 
La fermentazione alcolica avviene in acciaio inox, a temperatura controllata. 
Affinamento: dopo qualche mese in acciaio sui propri lieviti, il vino è imbottigliato. 

  
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE 

Il Langhe Riesling ha un colore giallo paglierino. Al naso è predominante la scorza di limone e il mango ed 
è possibile percepire sentori vegetali (verdura a foglia verde). In bocca è fresco con aromi minerali, pieno e 
persistente. Presenta note di idrocarburi, che promettono un buon invecchiamento del vino.   
Il finale è minerale, sapido con un’acidità rinfrescante.  
Il vino è ideale come aperitivo, ma anche con antipasti o primi piatti sia di carne che di pesce. 
 
*CONTIENE SOLFITI* 

 

 

Località Roddino      
Varietà di uva 100% Riesling Renano 
Anno di impianto  2011 
Altitudine media 510 m 
Produzione media/HA 63 ettolitri 
Vendemmia 
Alcol 

+- terza settimana di settembre 
13,5% 


